HEIDERSBECK

11 PARMIGIANO REGGIANO D.O.P

Ein Ursprungsgeschutzter Hartkase aus Kuhrohmilch: krauterreiche Weiden
bestimmen die hohe Milchqualitat, bis zu extremer Reife affiniert. Je nach Alter ist der
Teig fest bis kristallin und durchzogen von Reifekristallen. Der Geschmack reicht von
intensiv reichhaltig bis vollmundig-wurzig.

Essentielles Lebensmittel Parmigiano Reggiano ist dank seiner besonderen Textur,
seines feinen Aromas und exklusiven Geschmacks ein Protagonist der guten Kiche. In
kleine Stucke geschnitten ist er nicht nur ein idealer Begleiter fur frische Frichte,
Trockenobst oder Aceto Balsamico, sondern veredelt insbesondere auch den
Geschmack von Suppen, Salaten und Hauptgerichten. Daher ist Parmigiano Reggiano
ein vollstandiges, essentielles Lebensmittel und ein wohlschmeckendes Produkt fir
eine ausgewogene Ernahrung - perfekt geeignet fir einen modernen Lebensstil, in
dem korperliche Energie und Vitalitat gefordert sind.

Herkunft Emilia Romagna/ltalien
Milch Kuhmilch
Milchverarbeitung Rohmilch

Fetti. Tr. mind. 32 %

Geschmack intensiv, vollmundig-wiirzig
Reifung 3 Jahre

Kartoninhalt ca. 2,3 kgx1
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