
 FEINES ZUM KÄSE

CHEESE
LOVERS



CHEESE LOVERS | FEINES ZUM KÄSE 

CHIPS & BALLS Seite 3  
TOAST & BREAD Seite 4–5 
GEBÄCK Seite 6–11  
FRUCHTSAUCEN Seite 12–13

SENFSAUCEN Seite 14–15



Waffelbällchen gefüllt

Goldgelbe, knusprig gebackene Waffelbällchen gefüllt 
mit einer feinen Creme aus aromatischem Ziegenkäse, 
herzhaftem Roquefort oder feinwürziger Zwiebel. Ein 
knuspriger Knabberspaß mit cremig-würziger Füllung

Art.-Nr. 303202 125 g x 12 Zwiebelfüllung 
Art.-Nr. 303201 125 g x 12 Roquefortfüllung
Art.-Nr. 303200 125 g x 12 Ziegenkäsefüllung, 
Stückpreise

Käse-Chips Wildkräuter 

Ein erstklassiges Apérogebäck aus 100% 
Schweizer Käse mit aromatischen Wild-
kräutern oder der herzhaften Kräuter-
mischung Chimichurri verfeinert. In 
Handarbeit zu feinen Blättchen krokant 
gebacken, ein genussvoller Snack und 
idealer Käsebegleiter.

Art.-Nr. 290388 100 g x 3, Wildkräuter
Art.-Nr. 290387 100 g x 3 Chimichurri,
Stückpreise

Cheese Balls Sea Salt

Der knusprige Snack mit viel Protein aus 
bester schweizer Milch. Schonend herge-
stellt, sorgsam gereift und anschließend 
sorgfältig aufgebacken, mit Meersalz 
verfeinert-so entsteht ein wertvoller Snack 
für zwischendurch und ein fluffiger
Begleiter für feine Käsesorten

Art.-Nr. 291132 35 g x 10, Stückpreis 

Cheese Balls Hot Chili

Der knusprige Snack mit viel Protein 
aus bester schweizer Milch. Schonend 
hergestellt, sorgsam gereift und anschlie-
ßend sorgfältig aufgebacken, mit Paprika, 
Chili, Jalapenos und Zwiebel harmonisch 
verfeinert-so entsteht ein wertvoller Snack 
für zwischendurch und ein fluffiger Beglei-
ter für feine Käsesorten

Art.-Nr. 291133 35 g x 10, Stückpreis 
 

Cheese Balls Provençale

Der knusprige Snack mit viel Protein aus 
bester schweizer Milch. Schonend herge-
stellt, sorgsam gereift und anschließend 
sorgfältig aufgebacken, mit Rosmarin, 
Thymian, Oregano und Basilikum verfei-
nert – so entsteht ein wertvoller Snack für 
zwischendurch und ein fluffiger Begleiter 
für feine Käsesorten

Art.-Nr. 291134 35 g x 10, Stückpreis 
 

Käse-Chips natur

Ein erstklassiges Apérogebäck aus 100% 
Schweizer Käse. In aufwendiger Handarbeit 
zu feinen Blättchen krokant gebacken,
herzhaft-würzig mit dem typischen Käse-
geschmack.Ein genussvoller Snack aus der 
Schweiz und ein idealer Begleiter 
zu feinaromatischen Käsesorten

Art.-Nr. 290354 100 g x 3, Stückpreis 

Käse-Chips Chili

Ein erstklassiges Apérogebäck aus 100% 
Schweizer Käse und feurig-pikanter Chili. 
In aufwendiger Handarbeit zu feinen Blätt-
chen krokant gebacken, herzhaft-würzig 
mit dem typischen Käsegeschmack und 
pikanter Chilinote. Ein genussvoller Snack 
aus der Schweiz und ein idealer Begleiter 
zu feinaromatischen Käsesorten

Art.-Nr. 290353 100 g x 3, Stückpreis 
 

Käse-Chips Zwiebel

Ein erstklassiges Apérogebäck aus 100% 
Schweizer Käse und feinen Zwiebelstück-
chen. In erstklassiger Handarbeit zu feinen 
Blättchen krokant gebacken, mediterran-
würzig mit dem typischen Käsegeschmack 
und feinwürziger Zwiebelnote. Ein 
genussvoller Snack aus der Schweiz und 
ein idealer Begleiter und feinaromatischen 
Käsesorten

Art.-Nr. 290355 100 g x 3, Stückpreis 
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Kletzzz Toast 

Zünftiger Toast!
Ein krosser Knabberspaß für zwischendurch oder als perfekter Begleiter 
zu ausgesuchtem Käse. Handwerklich und nach altem Familienrezept
hergestellt, verfeinert mit ausgewählten Früchten, so hat der Toast einen 
wunderbaren knusprigen "Biss". Niederlande

Art.-Nr. 381509 75 g x 6 Cranberry-Haselnuss
Art.-Nr. 381510 75 g x 6 Feige-Mandel
Art.-Nr. 381511 75 g x 6 Pflaume-Walnuss
Art.-Nr. 381512 75 g x 6 Aprikose-Pistazien
Art.-Nr. 381513 75 g x 6 Ingwer-Cashewnuss,
Stückpreise

Spanisches Früchtebrot

Sonnenverwöhnt und handverlesen!
Das sind sie alle – die Datteln und Walnüsse, die Feigen und Mandeln, 
die zu naturreinen, saftigen Trockenfrüchtebroten geformt werden.
Handwerklich, wie eh und je. Seit hunderten von Jahren begleiten die 
süßen Früchte den Menschen als Mundvorrat auf seinen Reisen und 
sind heute beliebter denn je. Sei es als wertvoller Energiespender 
oder als genussvoller Begleiter zu auserwählten Käsespezialitäten

Süßes aus der Wüste trifft wertvollen Kern!

Dattel- und Walnussbrot 
Art.-Nr. 330130 2 kg x 1
Art.-Nr. 330118 200 g x 12, Stückpreis

Dattel- und Mandelrolle 
Art.-Nr. 330131 180 g x 15, Stückpreis

Begleitet gern: Weichkäse und milde
Blauschimmelkäse

Honigsüß mit kerngesundem Knabberspaß!

Feigen- und Mandelbrot 
Art.-Nr. 330129 2 kg x 1
Art.-Nr. 330117 200 g x 12, Stückpreis

Feigen- und Mandelrolle 
Art.-Nr. 330120 180 g x 15, Stückpreis

Begleitet gern: Weich- und Hartkäse

Ridnauer Knusper Früchtebrot

Zaubert ein Stück Südtirol auf den Teller!
Leidenschaft und natürliche Produkte sind die Zutaten. 
Das Ridnauer Knusper, ein fruchtig-nussiger Mix aus 
getrockneten Früchten und Nüssen. Ein krosser Knabber-
spaß für zwischendurch und ein perfekter Begleiter 
zu ausgesuchtem Käse

Art.-Nr. 420350 160 g x 10, Stückpreis 
 



Südtiroler Schüttelbrot

Geschüttelt, nicht gerührt!
Das handgeschüttelte Schüttelbrot lebt von seiner Individualität – denn
locker aus dem Handgelenk auf runden Brettern geschüttel, erhält jedes 
Brot seine ganz eigene Form. Verfeinert mit Fenchel und Kümmel wird
es zur traditionellen Südtiroler Spezialität. Was liegt da näher, als es mit 
Südtiroler Käsespezialitäten zu genießen

Art.-Nr. 270802* 200 g x 12 
Art.-Nr. 270816* 150 g x 14 Handschüttelbrot
Art.-Nr. 270803 150 g x 20 Sesam und Kürbiskern, Stückpreis 

Spanisches Knusperbrot

Hauchdünnes Olivenölgebäck – typisch Spanisch!
Sie sind seit jahrhunderten bekannt und gehören zum 
kulinarischen Erbe Spaniens wie Manchego und Jamón 
Ibérico – die kleinen hauchdünnen und knusprig ausge-
backenen Gebäckfladen.Aus natürlichen Zutaten und 
ausschließlich von Hand gefertig, verfeinert mit Gewür-
zen werden die kleinen Tortas zum idealen Knabberspaß
und zum eleganten Käsebegleiter

Art.-Nr. 330006 180 g x 10 Natur
Art.-Nr. 330008 180 g x 10 Rosmarin
Art.-Nr. 330011 180 g x 10 Orange, 
Stückpreise

Südtiroler Schüttelbrot

Traditionell hergestelltes Fladenbrot, ver-
feinert mit Kümmel und Fenchel. Knusprig 
zu dünnen Fladen ausgebacken schmeckt 
dieses kleine Schüttelbrot als herzhafter 
Snack zu Schinken und ausgesuchten 
Käsespezialitäten. Südtirol

Art.-Nr. 263910 200 g x 14, Stückpreis 
 

* = geschützte geografische Angabe (g.g.A.)

Trenker's Knabbermäuschen

Südtiroler Mini Schüttelbrot in mundge-
rechter Form ist leicht und würzig und in 
einem Happs im Mund verschwunden. Der 
knusprige Snack kommt direkt aus dem 
Herzen der Dolomiten und wird nach altem 
Bergbauernrezept aus natürlichen Zutaten 
hergestellt. Es eignet sich wunderbar zum 
Knabbern, Dippen und als willkommener 
Begleiter zu feinem Käse

Art.-Nr. 270804* 200 g x 10, Stückpreis

Vinschgauer

Vinschgauer, Vinschger Paarl oder Vinschgerle-wer wissen will, wie das
kleine Fladenbrötchen aus Südtirol schmeckt, der solltes es probieren.
Flach in der Form, mit hohem Krustenanteil, gewürzt mit Schabzigerklee,
Koriander, Fenchel und Kümmel wird das Vinschgerle zu einem
würzig-herzhaften Begleiter auf langen Wanderungen und ideale
Grundlage für eine zünftige Käsebrotzeit

Art.-Nr. 270806 300 g x 12
Art.-Nr. 423409 300 g x 10, 
Stückpreise
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Käsegebäck

Feinste Gebäckstückchen kross und goldgelb gebacken, mit würzigem Cheddar, 
edlem Gruyére oder elegantem Parmigiano Reggiano verfeinert.
Ein herzhaft-würziger Knabberspaß für zwischendurch oder als Begleiter zu 
ausgewählten Käsespezialitäten

Art.-Nr. 300529 100 g x 10 Cheddar
Art.-Nr. 300528 100 g x 10 Gruyére
Art.-Nr. 300527 60 g x 10 Parmigiano Reggiano,
Stückpreise

Nibelungentaler

Zart gebräunt, knusprig gebacken!
Feinwürzige ungarische Waffelspeziali-
tät mit Käse. Ein herzhafter Snack und 
willkommener Begleiter zu ausgesuchten 
Käsespezialitäten

Art.-Nr. 300523 80 g x 10, Stückpreis 

Sommelier Käsefüss 

Lustige Gebäckstückchen in Füßchenform, knusprig gebacken und mit 
feinem Gouda, herzhaften Kümmel, würzigem Emmentaler, italienischen 
Hartkäse oder feinen Kräutern verfeinert. Party-Gag, kleiner Snack oder 
Begleiter zu feinem Käse. Egal-es schmeckt auf jeden Fall

Art.-Nr. 410001 100 g x 10 Gouda
Art.-Nr. 410004 100 g x 10 Kräuter
Art.-Nr. 410000 100 g x 10 Kümmel
Art.-Nr. 410003 100 g x 10 Emmentaler
Art.-Nr. 410002 100 g x 10 ital. Hartkäse,
Stückpreise

Käsetaler

Hauchdünn, goldgelb und knusprig!
Traditionelle, mit Käse verfeinerte Gebäck-
spezialität aus Südtirol, im Waffeleisen 
kross gebacken. Ein schmackhafter Snack, 
naturbelassen oder mit herzhaften Küm-
mel verfeinert

Art.-Nr. 423400 150 g x 12 Natur
Art.-Nr. 263901 150 g x 12 Kümmel,
Stückpreise 

Emmentaler Schnecken 

Herzhaft-knusprig oder knusprig-herzhaft? Egal!
Sie schmecken einfach, die kleinen handlichen Blätterteigschnecken. 
Verfeinert mit Emmentaler Käse und fruchtiger Tomate oder herzhaft-
pikanter Zwiebel sind sie ein feiner Knabberspaß und ein toller Begleiter 
zu ausgewählten Käsespezialitäten

Art.-Nr. 300522 75 g x 10 Tomate
Art.-Nr. 300521 75 g x 10 Zwiebel,
Stückpreise 
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Trenker's  Perlen 

Klein, handlich, herzhaft - Snack!
Sie kommen direkt aus dem Herzen der Dolomiten,
die kleinen runden Perlen. Mit natürlichen Zutaten
und nach traditionellem Rezept hergestellt, mit Rosmarin,
Saaten, Kümmel oder herzhafter Zwiebel verfeinert 
sind sie ein knuspriger Knabberspaß

Art.-Nr. 270813 150 g x 12 Laugen
Art.-Nr. 270807 150 g x 12 Saaten
Art.-Nr. 270812 150 g x 12 Kümmel
Art.-Nr. 270810 150 g x 12 Rosmarin
Art.-Nr. 270814 150 g x 12 Knoblauch-Zwiebel,
Stückpreise 

Grissini 

Einfach in der Form, aber nicht im Geschmack. 
Handgemacht sind sie, die fingerdicken 
mürben Brotstangen und kross gebacken. 
Naturbelassen oder verfeinert mit Sesam, 
Rosmarin oder Oliven sind diese dünnen 
Appetithäppchen schon längst nicht mehr nur 
traditioneller Bestandteil der Küche Piemonts, 
sondern auch in der Welt zu Hause

Art.-Nr. 270815 200 g x 10 Oliven
Art.-Nr. 270809 200 g x 10 Sesam
Art.-Nr. 270808 200 g x 10 Olivenöl
Art.-Nr. 270811 200 g x 10 Rosmarin,
Stückpreise



Blätterteigwürfel 

Cubetti! 
Würfeln nein - snacken schon.
Kleine Gebäckwürfel aus Blätterteig mit würzigem
Käse oder süß-nussigem Mohnsamen verfeinert.
Feinwürziger Snack für zwischendurch oder als 
Aperitif

Art.-Nr. 423413 100 g x 6 Käse
Art.-Nr. 423414 100 g x 6 Mohn, 
Stückpreise
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Bastoncini 

Die kleinen Stöckchen!
Knusprig-leichte Gebäckstangen aus Blätterteig, verfeinert
mit herzhaften Oliven oder würzigem Speck. 
Perfekt zum Aperitif mit hauchdünnem Schinken oder 
sahnig-cremigen Käse  

Art.-Nr. 423411 125 g x 14 Oliven
Art.-Nr. 423412 125 g x 14 Speck,
Stückpreise  

L'Aperitivo Brezelperlen 

Der Aperitif!
Knusprig feine Perlen aus Laugenbre-
zelteig. Goldbraun und kross gebacken und 
überaus köstlich dieser außergewöhnliche 
Snack mit der typisch salzigen Note

Art.-Nr. 423419 100 g x 12, Stückpreis 

Käse Bastoncini 

Schmeckt wie Urlaub in Italien!
Knusprig-leichte Gebäckstangen aus Blätterteig, verfeinert mit würzigem Käse. 
Perfekt zum Aperitif mit hauchdünnem Schinken oder sahnig-cremigen Käse

Art.-Nr. 263893 125 g x 14, Stückpreis 



Grisselli 

Handgerollt!
Knusprig-aromatische Brotstangen, handwerklich
hergestellt, goldgelb gebacken mit Olivenöl verfeinert 
und in Sesam oder einem Mix aus Mohn, Leinsaat und Sesam gerollt.
Eine italienische Spezialität zum Knabbern oder
als Begleiter zu ausgesuchten Käse

Art.-Nr. 423415 200 g x 13 Sesam
Art.-Nr. 423416 200 g x 12 verschiedene Saaten, 
Stückpreise 

Stirati-Sesam-Stangen 

Knuspig-leicht!
Ein Klassiker, die luftig-leichte Knabberspezialität "da ll Italia".
Goldgelb und kross gebacken mit aromatischem Sesam
verfeinert sind die kleinen Gebäckstangen eine feinwürzige
Knabberei für zwischendurch oder zu ausgesuchten Käsespezialitäten

Art.-Nr. 263891 250 g x 12, Stückpreis 

Aperitif Taler

Kleine, hauchdünne Oblate mit italie-
nischem Hartkäse goldgelb und kross 
gebacken. Ein idealer Begleiter zu ausge-
suchten Käsespezialitäten oder einfach 
zum Aperitif

Art.-Nr. 423428 72 g x 20 Natur, Stückpreis 
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Biovette 

Biova, das typisch piemonteser Brot.
Weiß und weich gebacken, mit Olivenöl verfeinert und 
mit den charakteristischen Blasen im luftig lockeren Teig.
Die kleinen, knusprig und hauchdünn gebackenen Gebäck-
kissen eignen sich hervorragend zum snacken oder als 
aromatischer Träger für vielerlei Dips

Art.-Nr. 422358 150 g x 10 Meersalz
Art.-Nr. 422359 150 g x 10 Rosmarin
Art.-Nr. 422361 150 g x 10 Brot & Tomate
Art.-Nr. 422360 150 g x 10 schwarze Oliven, 
Stückpreise

Mini Linguette 

Knusprig, locker, leicht zerbrechlich.
Eine feinblättrige, handgemachte Gebäckspezialität
aus dem Piemont. Langsam im Ofen goldgelb gebacken,
mit Meersalz, Rosmarin, Paprika oder Salz & Pfeffer
aromatisch gewürzt. Ein feiner Aperitif oder ein 
willkommener Begleiter zum italienischen Abend

Art.-Nr. 422362 120 g x 12 Meersalz 
Art.-Nr. 422363 120 g x 12 Rosmarin
Art.-Nr. 422364 120 g x 12 Peperoncino
Art.-Nr. 422365 120 g x 12 Salz & Pfeffer,
Stückpreise 
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Spitzzüngig

Le Lingue di Suocera sind eine Spezialität aus dem 
Piemont, einer genussfreudigen Region im Nordwesten 
Italiens. Die durch die Namensgebung ausgedrückte 
Verehrung der Schwiegermutter allerdings ist etwas 
fragwürdig. Denn dieses dünne, Schwiegermutterzungen 
genannte Knabberbrot soll die Frau des Erfinders mit den 
Worten kommentiert haben: So eine lange Zunge hat nur 
eine Schwiegermutter. Schon war die neue Delikatesse 
geboren. Sie besteht aus einem Hefeteig, der so dünn wie 
Nudelteig ausgerollt, knusprig gebacken und mit unter-
schiedlichen Gewürzen und Kräutern verfeinert wird. Die 
Zungen passen perfekt zu Käse und Antipasti, für die die 
Region berühmt ist. Übrigens heißt im Piemont Slow Food 
die Devise beim Essen und Trinken und so ist es kein 
Wunder, dass die „Slow-Food“– Bewegung, die sich der 
genussvollen Esskultur verschrieben hat, 1986 in Bra 
gegründet wurde. 



FRUCHTIG 

Drei Garanten für sinnlichen Genuss: Südtirol, Spanien, Sonne. Hier werden doch Erinnerungen an schöne 
Urlaube geweckt. Und an den unvergleichlichen Geschmack von frischem, saftigen Obst, das ohne große 
Transportwege vom Baum direkt auf dem Teller landet und das als handgemachte Marmelade auch den hef-
tigsten Winterblues vertreiben kann. Wer bislang vor allem die fruchtigen Senfsaucen zum Käse serviert hat, 
ist jetzt reif für die pure Frucht. Denn die Süße harmoniert großartig mit der würzigen Note des Käses, egal 
ob jung oder alt.

Feigen und Marillen, schwarze Johannisbeeren, Quitten oder Pfirsich mit grünem Pfeffer sind süßer Genuss 
in Reinkultur und ideale Käsebegleiter.

ÜBERRASCHEND 

Man kann tatsächlich zu (fast) allem seinen Senf dazu geben. Am besten natürlich einen schönen Fruchtsenf, 
der - fein ausbalanciert zwischen pikant und süß - so herrlich und verwirrend mit den Geschmacksempfindun-
gen spielt. 
Marmelade? Senf? Was ist es denn? Wir finden: Eine geniale Kombination. Und wenn zwei sich streiten, freut 
sich der Dritte. Das ist in unserem Fall der Käse, der die perfekte Begleitung zum Abschluss eines schönen 
Dinners genießt. Und fruchtige Senfsaucen sind offen für alles, für einen Epoisses genauso wie für einen 
Gorgonzola oder einen Morbier, denn sie sind selbst unglaublich facettenreich und spielen nicht nur mit den 
Fruchtsorten, sondern auch mit interessanten Gewürzkombinationen.



Quitte zum Käse 

Ein hervorrangender, spanischer Klassiker aus sonnengereiften Quitten. 
Fein strukturiert, schnittfest und geliert, bietet diese Spezialität aus 
Valencia ein honigsüßes Genusserlebnis.
Ein idealer Begleiter zu geschmackvollen Käsesorten

Art.-Nr. 330136 200 g x 12, Stückpreis 

12  FRUCHT I FRUCHTSAUCEN

Bio Spicy Fruits 

Fruchtig und pikant!
Feinstes Bio Fruchtpürree, gepaart mit erlesenen Bio Gewürzen- so
entstehen außergewöhnliche Frucht-Gewürz-Kombinationen. 
Die unverwechselbar süß-aromatische Feige, die feinen Aromen des 
Superfoods Johannisbeere und der vollmundig-süße Geschmack der
Brombeere fein abgerundet mit Piement - sie alle passen perfekt 
zu ausgewählten Käsespezialitäten

Art.-Nr. 270246 120 g x 8 grüne Feige
Art.-Nr. 270241 120 g x 8 Brombeer Piement
Art.-Nr. 270245 120 g x 8 Johannisbeere,
Stückpreise

Frucht zum Käse 

Marmelade? Nein, Frucht zum Käse!
Kein Wortspiel, sondern Grundphilosophie bei Alpe Pragas.
So viel Frucht wie möglich soll ins Glas - und das von bester Qualität.
Edle Feigen, honigsüß und saftig, sonnenverwöhnte Marillen und 
unwiderstehlich mild-süße Birnen gepaart mit fruchtig-säuerlicher
Limette - schonend verarbeitet für einen feinen und reinen Genuss

Art.-Nr. 422265 220 g x 6 Feige
Art.-Nr. 422264 220 g x 6 Marille
Art.-Nr. 422266 220 g x 6  Birne & Limette, 
Stückpreise 



Bio Spicy Fruits 

Fruchtig und pikant!
Feinstes Bio Fruchtpürree, gepaart mit erlesenen Bio 
Gewürzen – so entstehen außergewöhnliche Frucht-
Gewürz-Kombinationen. Die saftig-süße Marille ergänzt 
durch die feinsäuerliche Goij-Beere, die markante Him-
beere mit einem Hauch von Kardamom oder die Liaison 
aus süß-verführerischem Pfirsich mit der milden Schärfe 
des grünen Pfeffer – sie alle harmonieren perfekt zu 
ausgesuchtem Käse

Art.-Nr. 270243 120 g x 8 Marille Goij-Beere
Art.-Nr. 270242 120 g x 8 Himbeer Kardamom
Art.-Nr. 270244 120 g x 8 Pfirsich grüner Pfeffer,
 
Stückpreise 

Feige zum Käse 

Ein hervorrangender, spanischer Klassiker aus sonnengereiften Feigen. 
Fein strukturiert, schnittfest und geliert, bietet diese Spezialität aus 
Valencia ein honigsüßes Genusserlebnis. 
Ein idealer Begleiter zu geschmackvollen Käsesorten

Art.-Nr. 330137 200 g x 12, Stückpreis 

Quittenpaste 

Hochwertige Früchte, schonend gekocht, 
eingedickt und zu feinstem Fruchtgelee 
verarbeitet. Nicht nur zu Käse eine süße 
Leckerei – auch hervorragend in Salaten, 
zum Verfeinern von Saucen oder einfach 
zum Frühstück auf den Toast

Art.-Nr. 330128 115 g x 12, Stückpreis 
 

Feigenpaste 

Hochwertige Früchte, schonend gekocht, eingedickt 
und zu feinstem Fruchtgelee verarbeitet.
Nicht nur zu Käse eine süße Leckerei – auch hervorragend
in Salaten, zum Verfeinern von Saucen oder einfach zum
Frühstück auf den Toast

Art.-Nr. 330142 115 g x 12, Stückpreis 



Bio Eins (A) Feigensenfsauce  

Außergewöhnlich vortrefflich!
Exquisit fruchtig-süße Feigen aus kontrol-
liert ökologischem Landbau verarbeitet zu 
einer delikaten Feigensenfsauce die mit 
Fruchtigkeit und ausgewogen abgestimm-
ter Schärfe überzeugt

Art.-Nr. 425306 120 g x 12, Stückpreis

Mostarda Birne & Safran

Fruchtig!
Liebliche Williams Christ Birne trifft auf 
edlen Safran. Eine fruchtig süße, leicht 
pikante Sauce die bestens zu feinwürzigem 
Weich – und pikanten Blauschimmelkäse 
passt

Art.-Nr. 422258 160 g x 12, Stückpreis 

Eins (A) Senfsauce  

Außergewöhnlich vortrefflich!
Honigsüß und saftig ist die "älteste Frucht der Welt", wenn sie zum richtigen Zeitpunkt 
geerntet wird. Hier harmoniert die milde Süße der Feige oder die elegante Süße ausge-
reifter Birnen mit der fein austarierten Schärfe des Senfs. Eine fruchtig-pikante 
Kombination von ausgezeichneter Qualität die gern ausgesuchte Käsespezialitäten 
begleitet aber auch sonst in der kreativen Küche Verwendung findet

Art.-Nr. 425300 120 g x 12 Feigen
Art.-Nr. 425303 120 g x 12 Birnen
Art.-Nr. 425304 120 g x 12 Rote Feigen, 
Stückpreise

Mostarda Apfel & Zwiebel

Würzig!
Milder Apfel trifft pikante Zwiebel.
Eine fruchtige, feinsäuerliche und pikant-herzhaf-
te Sauce die gern gereiften Berg- und Schafkäse 
begleitet aber auch sonst in der kreativen Küche 
Verwendung findet

Art.-Nr. 422254 160 g x 12, Stückpreis 

Mostarda Paprika & Chili

Pikant!
Fruchtig roter Paprika trifft scharfe Chili.
Eine fruchtig-pikante Sauce mit fein austa-
rierter Schärfe die gern würzigen Käse be-
gleitet und darüber hinaus in der kreativen 
Küche Verwendung findet

Art.-Nr. 422259 160 g x 12, Stückpreis 



Apfel Senfsaucen  

Feinkostsauce aus kleinen aromatisch-
süßen Apfelstückchen, verfeinert mit 
Calvados oder süß-herben Granatapfel-
kernen und harmonisch abgestimmt mit 
feinwürzigem Senföl. Perfekt zu würzigem 
Weichkäse

Art.-Nr. 270206 180 g x 8 Apfel-Calvados
Art.-Nr. 270226 180 g x 8 Apel-Granatapfel,
Stückpreise 

Feigen Senfsaucen

Feinkostsauce aus feinpürrierter aromatisch-süßer
Feige, verfeinert mit herb-aromatischem Holunder,
der fruchtigen Schärfe des rosa Pfeffers oder der 
exzellenten Kombination aus aromatischem Ingwer
und fruchtig-feinsäuerlicher Limone

Art.-Nr. 270204 180 g x 8 Feige
Art.-Nr. 270224 180 g x 8 Feige-Rosa Pfeffer
Art.-Nr. 270219 180 g x 8 Feige-Limone-Ingwer
Art.-Nr. 270225 180 g x 8 Feige-Holunderbeeren,
Stückpreise 

Frucht Senfsaucen 

Feinste Feinkostsaucen aus sonnenverwöhnten Früchten
und edlen Senfessenzen. Subtil verarbeitet und harmonisch
abgestimmt. Eine willkommene Begleitung zu ausgesuchten
Käsespezialitäten

Art.-Nr. 270209 180 g x 8 Birne 
Art.-Nr. 270217 180 g x 8 Orange
Art.-Nr. 270200 180 g x 8 Weintraube
Art.-Nr. 270205 180 g x 8 Quitte-Sesam
Art.-Nr. 270202 180 g x 8 Marille-Mandel 
Art.-Nr. 270216 180 g x 8 Amarena-Kirsch
Art.-Nr. 270203 180 g x 8 Mango-Maracuja,
Stückpreise 

Gemüse  Senfsaucen 

Feinkostsauce aus sonnenverwöhnten 
fruchtig-aromatischen Tomaten oder der 
excellenten Kombination aus fruchtiger 
Paprika mit der feinen Schärfe des Chili, 
harmonisch abgestimmt mit edler Senfes-
senz

Art.-Nr. 270201 180 g x 8 Tomate
Art.-Nr. 270207 180 g x 8 Paprika-Chili,
Stückpreise 

Bio Senfsaucen

Ausschließlich Früchte und Zutaten aus kontrolliert öko-
logischem Anbau sind der Garant für die feine Qualität 
dieser Feinkostsaucen. Fruchtig-süße Feige oder Marille 
und herb-aromatische Johannisbeere exzellent kom-
biniert mit edler Senfessenz begleiten gern ausgesuchte 
Käsespezialitäten

Art.-Nr. 270240 100 g x 6 Bio Feige
 
Art.-Nr. 270238 100 g x 6 Bio Marille
Art.-Nr. 270239 100 g x 6 Bio Johannisbeere,
Stückpreise
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