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11 DOLOMIT

Ein Meisterwerk des Mila Kasemeisters Ludwig Tschurtschenthaler! Vier Jahre lang und
uber 130 Anlaufe tiuftelte der versierte Kasemeister an diesem grandiosen Kase-Kracher.
Der Dolomit ist ein Hartkase aus 100 % Sudtiroler Kuhmilch, 8 Monate lang gereift und
ummantelt von einer rustikalen Rinde, die wahrend der Reifung einer Sulz aus
Salzwasser, Rotkultur und Pflanzenkohle affiniert wird. Der goldgelbe Teig von einer
zartschmelzenden cremigen Textur mit kristallinen Einschliissen. In seinem lange
anhaltendem Abgang verschmelzen fruchtige Noten mit feinsten malzigen Rostnoten. Der
Dolomit ist ein Sidtiroler Goldstiick, das man so schnell nicht wieder vergisst!

Herkunft Der Dolomit stammt von Bergmilch Sidtirol. Der Dolomit ist so einzigartig, wie
die Bergwelt, die ihm nicht nur seinen Namen, sondern auch sein charakteristisches
Aussehen verleiht. Wie die Dolomiten ein wahres Naturspektakel sind, ist der Dolomit ein
wundervolles Genussspektakel in der Kasewelt.

Herkunft Sudtirol | Italien
Milch 100 % Kuhmilch
Milchverarbeitung pasteurisiert
Fetti. Tr. mind. 50 %
Geschmack wirzig-pikant,
Reifung 8 Monate
Kartoninhalt Tx 9 kg | 1x 4,5 kg
Art.-Nr. 421577 | 421578
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