
Käse & Butter auf Pflanzlicher Basis



Vom MilchBauern zum Veganen Käse Hersteller

Willicroft

Milchbauern in 1957

weg von MIlch hin zu 

100% Vegan in 2018 



deshalb ist

Bezahlbare alternativen zu den

lieblingskäsesorten der Deutschen. 

Willicroft basiert auf weißen bohnen, erbsen

unser Greek White verursacht 50% weniger

CO2 als Violife und 5x weniger als

herkömmlicher FETAkäse

2.5x mehr proteine und 4x mehr

ballaststoffe als andere vegane käse

alternativen
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WO gibt es uns schon?Ø 




Ø Rotation 

4 Produkte

p.Woche/p.Store 

ab KW 17/2023

ab KW 19/2023



VEGANE Käse und Butter- alternativen

auf basis von Bohnen, miso & mehr



2,79€

eVKFaire Produkte 
Faire Preise

FEta, Gouda,

Parmesan,

Butter &

FOndue Ersa
tz







2,99€

eVK

3,49€

eVK
3,99€

eVK

8,99€

eVK

Ab KW 35

*`Nur im Winter 

spezial



WILLICROFT´S PFLANZLICHER
HIRTENGENUSS

Perfekt für Salate,
Tacos und Ofengerichte



5x weniger Emissionen

als KUHMILCH FETA



SIEHT AUS UND SCHMECKT
WIE FETA (ABER GEMACHT

AUS BOHNEN)



3-4 Mal mehr PROTEINE &
Ballaststoffe

 als die Konkurrenz

willicroft.coM @plantbasedcheese 



 PFLANZLICHER ReibeGENUSS
 (schmilzt garantiert)

Perfekt für Pizza, Pasta
und Ofengerichte



5x weniger Emissionen
als KUHMILCH Gouda



Schmilzt UND SCHMECKT

WIE Gouda (ABER
GEMACHT AUS BOHNEN)



3-4 Mal mehr PROTEINE &

Ballaststoffe
 als die Konkurrenz




willicroft.coM @plantbasedcheese 



PLANT-BASED FOR
FOR DAIRY LOVERS

Perfekt für Pasta,
Risotto & Salate



2,5x weniger Emissionen

als PARMESAN käse



Streubar und BIO



Die Cashewnüsse
werden vor Ort

angebaut und geschält.
Aus regenerativen

Landwirtschaft Fair
und Direkt

willicroft.coM @plantbasedcheese 



Perfekt zum Streichen,
Backen & Kochen

 
AUF BASIS fermentierter

SOJABOHNEN
 

PALMÖLFREI
 

"SChmeckt wie
markenbutter

 aber ohne Kuh"
 

Europas erste
fermentierte Vegane

Butter

willicroft.coM @plantbasedcheese 

B(e)tter Original



Perfekt zum

kochen

geeignet 



Rotationsunterstützung 
Messen & B2C events (DACH raum)

social media Kampagnen 

in-store sampling 

Presseartikel 

Influencer Marketing

kontaktperson Marketing:

Rosie Butler

Rosie@willicroft.com



Wir helfen Bauern, mehr Stickstoff

einzusparen und Bodendiversität zu

vervielfachen mit dem Anbau von

Hülsenfrüchten auf Deutschen Ack﻿ern.

Unsere Hülsenfrüchte aus regenerativen Landbau

Seit 2021 Pflanzen wir unsere Bohnen

selbst im Regenerativen Landbau nähe

Emmerich (NRW).



Ein Normec-Sensorikpanel bewertete

unseren Young Dutch mit 67/100,

während der Original Gouda 68/10

erhielt.

ENdlich veganer käse der auch schmeckt!

Wir waren in Gouda und haben die

Einwohner gefragt was sie von unserem

Veganem Gouda (young dutch) halten. Die

Resultate waren erstaunlich. Willicroft

gewinnt in jedem Geschmackstest.

https://www.youtube.com/watch?v=MPnyD55s5lw


Interesse geweckt?

@plantbasedcheese
willicroft.com

Moritz Huber

Head of Sales DACH RAum

moritz@willicroft.com

Join The REvolution!


